
Domaine de La Barbinière

Pop’s

(Pétillant naturel rosé, brut, Vin de France)

Cabernet Sauvignon, Négrette.

Ce vin de fête et de convivialité peut s’apprécier à l’apéritif ou

accompagner vos desserts au fruits rouges.

75CL - 11,00€

Domaine de La Barbinière

O’Brut

(Méthode traditionnelle, blanc, brut, Vin de France)

Chenin Blanc, Pinot Noir.

Excellent en apéritif, avec des entremets, des produits de la

mer ou des fromages.

75CL - 13,50€

Château Barouillet

Splash!

(Pétillant naturel blanc, brut, Vin de France)

100% Sémillon.

Vin festif, d'apéritif, il accompagnera admirablement les fruits

de mer. 

Attention, quantités très limitées, premiers arrivés, premiers

servis!

75CL - 13,50€

Domaine Monblanc

De La Terre à La Bulle

(Pétillant naturel blanc, brut, Vin de France)

70% gros-manseng, 20% petit-manseng, 10% colombard

L’apéritif par excellence, il accompagnera les poissons fumés

et les fromages à la perfection.

75CL - 15,50€

Domaine Marion Pla

Petit Bonheur 2025

(AOP St Chinian)

40% Syrah, 35% Grenache, 25% Cinsault.

Garde: jusqu'à 3 ans.

Pour tous les moments conviviaux, apéritifs, tapas mais aussi

avec les viandes blanches, les plats épicés ou sucrés-salés. 

75CL - 9,00€

Domaine Marion Pla

Rosé 2025

(AOP Languedoc)

Syrah, Grenache, Cinsault.

Garde: à consommer dés aujourd’hui.

Vin de plaisir à partager à tout moment! 

5L - 27,00€
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Vignoble Hermouet

Château Roc Meynard 2024

(blanc sec, AOP Bordeaux blanc sec)
50% Sauvignon blanc, 50% Sémillon.                                                     

Garde: jusqu'à 3 ans.  

Délicieux dès l’apéritif, compagnon des poissons ou des fruits

de mer.

75CL - 7,50€

Domaine Félines Jourdan

Les Fruités 2025

(blanc sec,  IGP Pays de l’Hérault)
Chardonnay, Roussanne, Sauvignon,Viognier, Grenache

blanc.

Garde: jusqu’à 2 ans.  

Vin fruité, il accompagnera les produits de la mer sous toutes

leurs formes ainsi que les apéritifs, tapas...

75CL - 7,50€

Domaine Marion Pla

Les Larmes de Jeanne 2025

(blanc sec, AOP St Chinian)
50% Roussanne, 50% Grenache Blanc.

Garde: jusqu'à 5 ans.

Parfait en accompagnement de tapas, poissons, viandes

blanches, pâtes fraiches ou fromages.

75CL - 11,00€

Domaine Marion Pla

Blanc 2025 (Bag in Box de 5L)

(AOP Languedoc)
80% Vermentino, 20% Roussanne.

Garde: à consommer dés aujourd'hui.

Vin de plaisir à apprécier à l’apéritif, avec des poissons, des

salades ou légumes grillés.

5L - 27,00€

Domaine de La Barbinière

Silex blanc 2025

(blanc sec, AOP Fiefs Vendéens)
Chenin blanc, Chardonnay.

Garde: jusqu'à 5 ans.

Vin de poisson, il peut également s'apprécier seul ou mettra

en valeur les fromages.

75CL - 10,00€

Domaine des Gariguettes

Fleur de Lune 2025

(blanc sec, AOP Côte du Rhône)
Clairette, Grenache Blanc, Viognier.                                                   

Garde: jusqu'à 5 ans.  

Fruité, il accompagnera parfaitement poissons fumés,

gravlax, volailles et plateaux de fromage.

75cL - 10,50€
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Mas du Libian

Cave Vinum 2025

(blanc sec, Vin de France)

35% Viognier, 35 % Roussanne, 20 % Clairette, 10% (Chenin,

Muscat, Roll, Chouchillon)

Garde: jusqu'à 5 ans.

Accompagnera la cuisine méditerranéenne, les poissons

grillés ou au four, les fromages (surtout le chèvre).

Attention, quantités très limitées, premiers arrivés, premiers

servis!

75CL - 18,00€

Tramontane 

Tramontane blanc 2025

(blanc sec, IGP Côtes Catalanes)

100% Vermentino.

Garde: jusqu’à 3 ans.

Très agréable à l'apéritif, il accompagnera poissons ou

légumes grillés, les salades estivales.

75CL - 8,50€

Domaine Laguerre

Le P’tit Lag 2025

(blanc sec, IGP Côtes Catalanes)

100% Macabeu.                           

Garde: jusqu'à 3 ans.  

Idéal à l’apéritif, sur des poissons grillés, des tapas

méditerranéennes, les plateaux de fromage.

75CL - 10,00€

Domaine de Maouries

Les Grappes 2025

(blanc sec, IGP Côtes de Gascogne)

60% Sauvignon blanc, 40% Chardonnay.

Garde: jusqu'à 2 ans.

Compagnon des apéritifs, poissons grillés, tapas.

75CL - 8,00€

Domaine Nigri

Pierre de Lune 2025

(blanc sec, AOP Jurançon sec)

80% Gros Manseng, 20% Petit Manseng.

Garde: jusqu'à 10 ans.

Il accompagnera admirablement les poissons, les viandes

blanches et les fromages.

75CL - 11,50€

Domaine Nigri

Pas de Deux 2022

(blanc moelleux, AOP Jurançon)

60% Gros Manseng, 40% Petit Manseng.

Garde: jusqu'à 10 ans.

Excellent sur les foies gras, le canard à l’orange, les fromages

de brebis ou les desserts aux fruits. 

75CL - 12,50€
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Domaine Monblanc

Vin de France blanc 2024

(blanc sec, Vin de France)

50% Gros Manseng, 40% Colombard, 10% Petit-Manseng

Garde: jusqu'à 3 ans.

Sublimera les apéritifs, les tapas, les crustacés, les viandes

blanches ou encore les fromages. 

75CL - 12,50€

Domaine De La Caillabère

Variation 2022

(blanc sec, AOP Béarn)

Gros Manseng, Petit Manseng.

Garde: jusqu'à 8 ans.

Compagnon des poissons fumés, des volailles rôties, du

canard,des cuisines épicées, du foie gras et des beaux

plateaux de fromage.

75CL - 14,50€

Vignoble Hermouet

Château Roc Meynard 2020

(AOP Bordeaux supérieur)

95% Merlot, 5% Cabernet Sauvignon.                                                    

Garde: jusqu'à 8 ans.  

Agréable avec des tapas, il mettra en valeur vos viandes

blanches ou rouges grillées, vos plateaux de fromage.

75CL - 7,50€

Domaine C. Brun

Château du Neurin 2018

(AOP Haut-Médoc)

60% Merlot, 40% Cabernet Sauvignon. 

Garde: jusqu'à 10 ans.

Excellent sur les volailles et les viandes rouges, les pâtes

fraiches, l’agneau, les fromages...

75CL - 10,00€
BIB 3L - 23,50€

Domaine Félines Jourdan

Entrechats 2025

(IGP Pays de l’Hérault)

Grenache et Syrah.

Garde: jusqu’à 5 ans.  

Mettra en valeur les planches de charcuteries et fromages,

les barbecues estivaux et les viandes rouges.

75CL - 7,50€

Mas de La Seranne

 A L’Ombre du Figuier 2024

(AOP Languedoc)

Grenache, Cinsault, Syrah, Carignan, Mourvèdre.                            

Garde: jusqu’à 5 ans.  

Vin de toutes les occasions, des apéritifs dinatoires, des

grillades de légumes et de viandes.

75CL - 10,50€
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Domaine Marion Pla

Profonde Gratitude 2025

(AOP Saint Chinian)

Grenache.         

Garde: jusqu'à 5 ans.                                          

A apprécier avec des tapas, des viandes grillées, des plats

épicés, des fromages.

75CL - 11,00€

Mas de La Seranne

Les Griottiers 2024

(AOP Terrasses du Larzac)

Grenache, Cinsault, Carignan, Mourvèdre, Syrah, Morrastel.      

Garde: jusqu’à 5 ans.  

Compagnon des viandes blanches ou rouges sous toutes

leurs formes, des tajines.

75CL - 13,00€

Domaine Marion Pla

Expérience Singulière 2022

(AOP Saint Chinian)

 90% Mourvèdre, Syrah, Grenache.          

Garde: jusqu'à 10 ans.                                          

Délicieux sur les viandes rouges en sauce, les volailles rôties,

les plats épicés.

75CL - 16,00€

Domaine Marion Pla
Rouge 2024 (Bag in Box de 5L)
(AOP Languedoc)
50% Syrah, 30% Grenache, 20% Cinsault.

Garde: à consommer dés aujourd'hui.

Vin à apprécier avec de la charcuterie et des viandes grillées.

5L - 27,00€

Domaine de La Barbinière

Silex rouge 2024

(AOP Fiefs Vendéens)

Cabernet Franc, Pinot Noir, Négrette.

Garde: jusqu'à 5 ans.

Excellent sur la charcuterie, les viandes blanches ou rouges,

les légumes grillés ou en gratin.

75cL - 9,50€

Domaine de La Barbinière

Gneiss 2022

(AOP Fiefs Vendéens)

Cabernet Franc, Gamay Noir, Négrette.

Garde: jusqu'à 10 ans.

Délicieux sur les volailles à la crème ou en sauce, l’agneau, les

viandes rouges.

75CL - 11,50€
1,5L - 25,00€
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Domaine des Gariguettes

Béret Bleu 2025

(AOP Côte du Rhône)

100% Cinsault.                                                   

Garde: jusqu'à 3 ans.  

Vin de tapas, de bons moments entre amis, à ouvrir en toutes

occasions.

75cL - 10,00€

Mas du Libian

Vin de Pétanque 2025

(Vin de France)

Grenache, Mourvèdre, Syrah, Counoise, Vaccarèse.

Garde: jusqu'à 3 ans.

A boire n’importe quand, n’importe comment, sans complexe

mais…. avec joie. Vin rouge croquant à boire frais.

Attention, quantités très limitées, premiers arrivés, premiers

servis!

75CL - 11,00€

Domaine des Gariguettes

Fontisson 2024

(AOP Côte du Rhône Village)

100% Syrah.                                               

Garde: jusqu'à 10 ans.  

A accompagner d'une belle viande rouge ou d'un agneau des

Pyrénées.

75CL - 13,00€

Mas du Libian

Bout d’Zan 2024

(AOP Côtes du Rhône)

75% Grenache, 25% Syrah.

Garde: jusqu'à 8 ans.

Agneau tajine viande grillé et légumes aux saveurs du sud ,

en résumé, il aime une cuisine colorée !!

Attention, quantités très limitées, premiers arrivés, premiers

servis!

75CL - 13,50€

Mas du Libian

Khayyâm 2023

(Vin de France)

70% Grenache, 15% Syrah et 15% Mourvèdre.

Garde: jusqu'à 15 ans.

Accompagnera viandes mijotées, légumes épicés et toutes

vos belles grillades estivales.

Attention, quantités très limitées, premiers arrivés, premiers

servis!

75CL - 18,00€
 

Tramontane 

Tramontane rouge 2024

(IGP Côtes Catalanes)

100% Grenache                                                   

Garde: jusqu'à 3 ans.

Compagnon des viandes grillées et des plats épicés.

75CL - 8,50€
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Domaine des Deux Puits

Mas Cristine rouge 2023

(AOP Côtes du Roussillon)

50% Syrah, 40% Grenache noir, 10% Carignan noir.                       

Garde: jusqu'à 10 ans.  

Parfait sur un agneau des Pyrénées, une côte à l'os, les plats

épicés...

75CL - 15,50€

Domaine de Maouries

Les Jus 2025

(IGP Côtes de Gascogne)

100% Gamay.

Garde: jusqu'à 2 ans.

Vin léger et fruité, il accompagnera ous vos repas estivaux!

75CL - 8,00€

Domaine de Beyssac

Le Monde d’Après... Malbec 2024

(AOP Côtes du Marmandais)

100% Malbec.

Garde: jusqu'à 5 ans.

Délicieux accompagné de viandes blanches rôties, de

grillades, de légumes grillés ou d’un plateau de charcuterie.

75CL - 10,00€

Château Barouillet

Toutan Kharbo 2025

(Vin de France)

Malbec, Merlot, Sauvignon rose et Sémillon.

Garde: à boire!

Premier vin primeur du domaine, frais et croquant, à

accompagner de bons moments et de plats légers (légumes

grillés, poissons, fromage ou charcuterie).

75CL - 11,50€

Domaine de Beyssac

Le Monde d’Après... Abouriou 2024

(AOP Côtes du Marmandais)

100% Abouriou.

Garde: jusqu'à 5 ans.

Accompagnera le canard, les belles volailles rôties, les plats

épicés ou sucrés-salés.

75CL - 12,00€

Domaine des Maouries

Cailloux de Pyren 2020

(AOP Madiran)

90% Tannat, 10% Cabernet Sauvignon, 20% Cabernet Franc

Garde: jusqu'à 10 ans.

Compagnon des volailles, gigots, côtes à l’os...

75CL - 12,50€
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Brasserie Greenwitch

Elphaba

Pale Ale

Bière fruitée, florale et rafraichissante qui saura ravir les

amateurs de sensations gustatives uniques!

33CL - 3,60€

Brasserie Greenwitch

Damona

IPA

Bière intense et aromatique aux saveurs d'agrumes et de

résine de pin.

33CL - 3,90€

Domaine Marion Pla

Jus de raisin

Délicieux, il régalera petits et grands!
1L - 5,50€

Caisse “Découvertes estivales”

6 bouteilles (1 bulle, 2 blancs secs, 3 rouges)

Sélection par mes soins de délicieux vins pour célébrer

l’arrivée de l’été!

6 btles - 70,00€
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